


 

Bei der erreichten Qualität lacht  
des Winzers Herz

Trockener Start ins Weinjahr 2011
Nach einem frühen Austrieb und einer dennoch 
idealen Blütezeit folgte ein regenarmer und viel zu 
warmer Frühling. Bereits Ende Mai zeichnete sich 
ab, dass die diesjährige Weinlese wohl früher als 
sonst beginnen würde.
Die Zäsur Richtung kühles und nasses Wetter er-
folgte im Juli, wenngleich in Döttingen schweiz-
weit am wenigsten Regen fiel, was unweigerlich zu 
einem Niederschlagsdefizit führen musste. Glück-
licherweise widerstanden die Ertragsreben der 
Trockenheit dank der in geringen Mengen wieder-
kehrenden Feuchtigkeit mit Bravour.

Altweibersommer lässt grüssen
Der warme und trockene September war an-
schliessend eine gute Voraussetzung für eine ho-
he Traubenqualität bei normalem Ertrag. Bereits 
am 15. September hielten die ersten Trauben mit 
100° Oechsle Einzug in den Keller. 
Die folgenden warmen Tage setzten den einzelnen 
Traubenbeeren ziemlich zu. Sie begannen einzu-
schmoren, woraus bei der Spätlese ein Trotten-
durchschnitt von 115° Oechsle resultierte. Somit 
verzeichnen wir in diesem Herbst eine Ernte, die 
sich mit derjenigen von 2003 nahezu vergleichen 
lässt.

Erholung ist gefragt
Da die Laubwände am Ende der Ernte noch ganz in 
ihrem sommergrünen Gewand da standen, kön-
nen die Reben nun mit genügend Energie-Reser-
ven gestärkt in die nächste Saison starten. 
Hoffen wir, dass die Winterruhe nicht durch einen 
zu intensiven, kalten Winter gestört wird. Reb-
stöcke sind keine Liebhaber von anhaltenden  
Minus-Temperaturen.

Durchschnittliche 
Oechsle -Grade 2011
Riesling-Silvaner	 83.6° Oe
Chardonnay	 99.3° Oe
Pinot Gris	 104.2° Oe
Dunkelfelder	 101.0° Oe
Dornfelder	 97.0° Oe
Cabernet Dorsa	 100.0° Oe
Malbec	 89.6° Oe
Syrah	 87.0° Oe
Regent	 91.5° Oe
Pinot Noir	 110.4° Oe
Pinot Noir Spätlese	 115.5° Oe
Höchste Messung	 119.0° Oe

Schläfli Foto- und Digitalstudio
Seit 1987 wirkt Daniel Schläfli in seinem 300 m2  

grossen Studio in Kleindöttingen als selbststän-
diger Fotograf. Mit Studio-, Werbe- und Indus-
triefotografie hat er sich einen Namen gemacht. 
Für ein gutes Bild tut man im Schläfli Foto- und 
Digitalstudio nämlich alles � egal ob Aufnahmen 
im Studio oder irgendwo auf diesem Planeten. 
Am Ende zählt für Daniel Schläfli nur das Bild.

Ridany Glaskunst
Seit 2002 beschäftigt sich Daniel Schläfli auch 
mit Glaskunst. 3 Schmelzöfen, eine grosse 
Schleifmaschine, Glassäge, Glasbohrmaschine 
und Sandstrahlanlage erlauben ihm das Expe-
rimentieren mit geschmolzenem Glas. 840 °C  
heisses Glas wird von Hand geformt. Diese Tech-
nik ist Schläflis eigene Entwicklung. Die über-
raschenden Ergebnisse sind an der Weihnachts-
degustation zu bewundern.

Foto- und Glaskunst
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Wie gut kennen Sie Ihre Umgebung? Nehmen Sie am Foto-Wettbewerb an der 
Weihnachtsdegustation teil und gewinnen Sie eine handgezogene Glasvase mit 
Glasblume von Daniel Schlä�i im Wert von CHF 300.�



 

Unser Spitzenprodukt, der Döttinger Lustgärtler 
Pinot Noir 2009 mit dem 11-monatigen Ausbau 
in französischen Barriquefässern, hat nebst der 
Nomination zum Aargauer Staatswein 2011 eine 
weitere Trophäe gewonnen.

An der Weinprämierung in Sierre, welche von der 
VINEA und der Weinzeitschrift VINUM organi-
siert wird, hat unser Lustgärtler als einziger 
Aargauer-Pinot-Noir die Goldmedaille gewon-
nen. Mit rund 3000 Weinproben ist der Grand 
Prix du Vin Suisse zum wichtigsten 
Promotionsanlass für Schweizer 
Wein avanciert. 

Wir sind stolz, mit Ihnen an der 
Weihnachtsdegustation eine me-
daillen-verzierte Flasche zu ent-
korken!

Goldemedaille  
am Grand Prix 
du Vin Suisse

Muster einer  
Geschenkverpackung

Geschenkverpackungen
Vielfältige Kombinationen von Weinpackungen ergänzt 
mit zusätzlichen Spezialitäten (z.B. Speck, Salami, Käse) 
erweitern die Geschenkideen nach Ihren Wünschen. 
Auch individuell beschriftete Rückenetiketten gehören 
zum Angebot.

Döttinger Truf fes
Die einmalige Ergänzung unseres Geschenksortiments 
durch diese süsse Überraschung hat vielen Kunden die 
Suche nach einem speziellen «Mitbringsel» erleichtert.
Die drei Geschmacksrichtungen enthalten Destillate 
von:

Marc de Pinot Noir
Marc de Chardonnay
Marc de Regent

Rückblicke
Winzerfest
Bei schönstem Herbstwetter zeigte die Wein-
baugenossenschaft ihren Staatswein am Um-
zug des 60. Winzerfestes.

Mit vielen freiwilligen Helfern verwöhnten wir 
erstmals viele Besucher in der Winzerstube.

Winzertref f
Beim jährlichen Informationstreffen mit un-
sern Winzern im Frühjahr kam auch die Gemüt-
lichkeit nicht zu kurz!

Kundenwümmet
Wegen der frühen Traubenernte musste das  
Datum vorverschoben werden, was bei einzel-
nen Teilnehmern zu Terminkollisionen führte. 
Umso grösser war die Freude an der Spätlese-
Ernte mit Oechslegrad-Messungen bis 118°.








